


CEVICHE TICO ® ¢5,800

Fresh Fish, lemon, red onion, bell pepper &
cilantro.

Pescado fresco, limon, cebolla morada, chile
dulce & culantro.

VUELVE A LA VIDA ® ¢6,800

Fish, shrimp, squid, octopus, bloody mary mix,
red onion, bell pepper, cilantro & avocado.

Pescado, camarones, calamar, pulpo, bloody
mary mix, cebolla morada, chile dulce,

culantro, aguacate.

TUNA CEVICHE
CEVICHE DE ATUN

¢6,600

Fresh tuna, red onion, bell pepper, lemon,
cilantro & avocado.

Atan fresco, cebolla morada, chile dulce,limén,
culantro & aguacate.

TUNA TARTARE
TARTAR DE ATUN

¢7,400

Fresh Tuna, avocado, mango, sesameseeds,
chives, served with chips.

Attn fresco, aguacate, mango, semillas de
ajonjoli, cebollino, servido con chips.

APPETIZERS-ENTRADAS

Prices don't include 13% tax & 10% service charge.
Los precios no incluyen 13% de impuesto & 10% de servicio.

TUNA TOAST
TOSTADA DE ATUN

¢6,600

Fresh tuna, corn tortilla, avocado, cucumber,
chives, sesame seeds & chipotle alioli.

Atun fresco, tortilla de maiz, aguacate, pepino,
cebollino, semillasde ajonjoli & alioli
de chipotle.

BEEF CARPACCIO
CARPACCIO DE RES

¢7,700

Beef tenderloin, capers, lemon, arugula,
mushrooms, parmesan cheese & ciabatta bread.

Lomito, alcaparras, limén, aragula, hongos,
queso parmesano & pan ciabatta.

OCTOPUS TIRADITO
TIRADITO DE PULPO

¢7,900

Octopus slices, tapenade, arugula, avocado,
lemon, almonds, parmesan cheese, paprika &
ciabatta bread.

Rodajas de pulpo, tapenade, artgula, aguacate,
limén, almendras, queso parmesano, paprika &
pan ciabatta.

HUMMMUS ® ¢4,800

Hummus of chickpeas, broccoli, carrot, celery,
cucumber, lettuce, paprika & ciabatta bread.

Hummus de garbanzos, brécoli, zanahoria,
apio,pepino, lechuga, paprika & pan ciabatta.




TOMATO-PROSCIUTTO-BRUSCHETTA ¢6,200
BRUSCHETTA DE TOMATE Y
PROSCIUTTO

Ciabatta bread, tomato, prosciutto pesto &
Parmesan cheese.

Pan ciabatta, tomate, prosciutto pesto & queso
parmesano.

CALAMARES ROMANA ¢5,800

Fried calamari, tartar sauce & lemon.

Aros de calamar empanizados con salsa
tartara & limon.

CHIPS, SALSA & GUACAMOLE ¢4,500

Smoky Drunk Saucemade with grilled
vegetables - tomato, garlic, onion, bell pepper,
celery, lemon, cilantro & chipotle.

Plus guacamole & mix of chips.

Salsa ahumada elaborada con vegetales asados,
tomate, ajo, cebolla, chile dulce, apio, limdn,
culantro y chipotle. Guacamole & mix de chips.

SHRIMP CASSEROLE
CASEROLA DE CAMARONES

¢7,300

Shrimp,fresh tomatoes, Sriracha,onion, bell
pepper, mushrooms, pomodoro sauce &
ciabatta bread.

Camarones , tomates frescos, Sriracha, cebolla,
chile dulce, champinones, pomodoro sauce &
pan ciabatta.

SOL DE SANDIA @ ¢5,800
Chilled watermelon gazpacho with cucumber,
tomato, almonds, onion, bell pepper and

cilantro oil.

Gazpacho frio de sandia con pepino, tomate,
almendras, cebolla, chile dulce y aceite de

culantro.

Prices don't include 13% tax & 10% service charge.
Los precios no incluyen 13% de impuesto & 10% de servicio.

SALADS - ENSALADAS

CAESAR - CESAR ¢5,300

Romaine lettuce, croutons, parmesan cheese &
Caesar dressing.

Lechuga romana, crotones, queso parmesano &
aderezo César.

Optional - Opcional ¢7,200

Optional with chicken or shrimp.
Opcional con pollo o camarones.

GREEN - VERDE ¢4,350

Kale & spinach marinated with lemon & salt,
topped with dried
cranberries, almonds & parmesan cheese.

Kale & espinaca marinadas con limén & sal,
arandanos deshidratados, almendras & queso
parmesano.

Optional - Opcional ¢6,550

With Chicken or Shrimp.
Con Pollo o Camaron.

TROPICAL SALAD
ENSALADA TROPICAL

¢5,300

Lettuce, tomatoes, cucumber, carrot, red onion,
avocado, bell pepper, heart of palm , orange &
mango.

Dressing: yogurt, mint & honey.

Lechuga, tomate, pepino, zanahoria, cebolla
morada, chile dulce, aguacate, palmito, mango
& naranja.

Aderezo: yogur, menta & miel.




PASTAS

(Ask for gluten-free option)
(Pregunta por la opcion sin gluten)

CHICKEN MILANESE
MILANESA DE POLLO

¢10,300

Breaded chicken breast, pomodoro sauce, pesto
& mozzarella cheese.

Pechuga de pollo empanizada, salsa pomodoro,
pesto & queso mozzarella.

SHRIMP SCAMPI
CAMARONES SCAMPI

¢10,900

Shrimp with garlic, anchovies, butter, parsley &
parmesan cheese.

Camarones con ajo, anchoas, mantequilla,
perejil & queso parmesano.

ARRABIATA ¢8,100
Pomodoro sauce with dried chili, basil &

parmesan cheese.

Salsa pomodoro con chile seco, albahaca &

queso parmesano.

BEEF AND MUSHROOM PASTA ¢13,500
PASTA CON LOMITO DERES Y
CHAMPINONES

Grilled tenderloin served with creamy
mushroom pasta.

Lomito a la parrilla sobre pasta cremosa y
champifones.

MAIN - PRINCIPALES
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SEA FOOD PUTTANESCA
PUTTANESCA DEL MAR

¢11,300

Fish, shrimp, squid, mussels, clams, anchovies,
capers, garlic, olives & pomodoro sauce.

Pescado, camarones, calamares, mejillones,

almejas, anchoas, alcaparras, aceitunas & salsa
pomodoro.

SOUPS - SOPAS

SEA FOOD SOUP
SOPA DE MARISCOS

¢8,700

Seafood & tomato base with shrimp, fish, squid,
mussels, clams, onion, bell pepper & cilantro.

Base de mariscos y tomate con camaron,
pescado, calamar,mejillones, almejas, cebolla,
chile dulce & culantro

BRISA AZTECA

¢5,300

Tomato soup, chicken, fresh cheese, avocado,
corn chips, sour cream & cilantro.

Sopa de tomate, pollo, queso fresco, aguacate,
chips de maiz, natilla & culantro.

Prices don’t include 13% tax & 10% service charge.
Los precios no incluyen 13% de impuesto & 10% de servicio.




SEA FOOD PLATTER ¢49,000

MARISCADA

Shrimp, tuna, lobster, fish & calamari grilled.
Served with adelicious cream of garlic sauce.

Camarones, attn, langosta, pescado & calamar
a la parrilla.
Servidos con una deliciosa crema de ajo.

For two people
Para dos personas

SURF & TURF ¢23,000

MARY TIERRA

Shrimp with garlic cream & grilled tenderloin
with green pepper corn sauce.

Camarones con crema de ajo & lomito a la
parrilla con salsa de pimienta verde.

FRESH CATCH OF THE DAY ¢9,200

PESCA DEL DIA

Fresh Fish fillet grilled topped with a delicious
beurre blanc sauce.

Filete de pescado fresco bafiado en una deliciosa
salsa beurre blanc.

CHICKEN SKEWERS ¢9,300

BROCHETAS DE POLLO

Grilled chicken skewers with onion, bell pepper,
pineapple, tomato & bacon, topped with a
delicious tropical fruit sauce.

Brocheta de pollo a la parrilla con cebolla, chile
dulce rojo, pifia, tomate & tocino, cubiertas con
una deliciosa salsa de frutas tropicales.
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Prices don't include 13% tax & 10% service charge.
Los precios no incluyen 13% de impuesto & 10% de servicio.

TENDERLOIN 8 oz ¢12,300
LOMITO 8 oz

Served with agreen peppercorn sauce.
Servido con salsa de pimienta verde

NEW YORK STEAK ¢14,900

With chimichurrisauce

Con salsa chimichurri.

RIB EYE 14 oz ¢15,200

With chimichurrisauce
Con salsa chimichurri.

PORK RIBS 14 oz ¢11,100
COSTILLA DE CERDO 14 oz

In barbecue sauce
En salsa barbacoa.




COCONUT BREADED SHRIMP
CAMARONES EMPANIZADOS
CON COCO

¢15,500

Coconut-breaded shrimp served with a mango-
chipotle sauce.

Camarones empanizados al coco, acompanados
de salsa de mango y chipotle.

TUNASTEAK
FILETE DE ATUN

¢10,500

Fresh grilled tuna with sesame seeds &
teriyaki sauce.

Filete de atin fresco a la plancha, con
semillas de sésamo y ajonjoli y salsa teriyaki.

GRILLED LOBSTER ¢Market Price.

LANGOSTA A LA PARRILLA

Grilled lobster with a delicious cream of
garlic.

Langosta a la parrilla con una deliciosa
crema de ajo.

SPECIALS - ESPECIALES

SHRIMP BROCHETTE
BROCHETA DE CAMARON
Grilled shrimp skewer with onion, bell

pepper, tomato, topped with a delicious
beurre blanc sauce.

¢14,800

Pincho de camaron a la parrilla con cebolla,

chile dulce, tomate, bafiado en una deliciosa
salsa beurre blanc.

GRILLED OCTOPUS
PULPO A LA PARRILLA

¢18,800

Grilled octopus served with chimichurri
sauce.

Pulpo a la parrilla, servido con salsa
chimichurri.

WHOLE FRIED FISH ¢Market Price.

PESCADO FRITO ENTERO

Fresh whole snapper fried, topped with a delicious
garlic cream .

Pargo fresco entero frito, cubierto con una deliciosa
crema de ajo.

DISCLAIMER / ACLARACION:

Although we are not a gluten-free restaurant, we do our best to ensure your
health & safety; however, we cannot guarantee the absence of
cross-contamination.

Aunque no somos un restaurante libre de gluten, hacemos nuestro mayor
esfuerzo para garantizar su salud & seguridad; sin embargo, no podemos
asegurar la ausencia de contaminacidn cruzada.

Prices don't include 13% tax & 10% service charge.
Los precios no incluyen 13% de impuesto & 10% de servicio.




